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Dubbelwandige steelpan

nr. 110-809, 110-197

De dubbelwandige pan van rvs 18/0
Verkrijgbaar met een diameter van 16 cm en 20 cm.
Voor alle soorten fornuizen, ook voor inductie.



Pan met dubbele wand laat overkoken en aanbranden niet toe. Ideaal geschikt om
melk te verwarmen en crémes en sauzen te koken. Met een zeer eenvoudig en
gebruiksvriendelijk au bain-marie-systeem. De beste manier om gezond te koken.
Het au bain-marie laat gerechten natuurlijk met de waardevolle voedingsstoffen.

Hoe wordt hij gebruikt?

Doe een glas water in de daarvoor voorziene opening. (Zie bovenstaande
afbeelding) Doe uw gerechten in de pan. De gerechten zullen niet overkoken en
verliezen de natuurlijke smaak niet.

Notitie: om de binnenwand te reinigen dient u afthankelijk van de
gebruiksfrequentie eens per week een glas water gemengd met azijn erin te doen.
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