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Grill rek voor bloeiende ui

Gebruiksinstructies: Snijd de bovenkant van de ui en houd de wortelpunt intact 
om de ui bij elkaar te houden. Gebruik het boorgereedschap om de kern van de ui 
te verwijderen en weg te gooien. Leg de ui in de snijgeleider en snijd de hele ui 
tot „bloemblaadjes“. Haal de ui uit de geleider en bestrijk licht met olijfolie, van 
binnen en van buiten. Bestrooi met peper en zout en leg ze op het braadrek met de 
snijzijde naar beneden. Grill gedurende 15-20 minuten op een hoge stand, draai de 
vlam op middelhoog vuur en gril nog eens 40 minuten. Haal de ui van de grill en 
serveer met dipsaus of als garnering voor proteïnen.

ONDERHOUD:  
Alle onderdelen kunnen in de vaatwasmachine op de bovenste plank.

LET OP:  
Gebruik geen boor of snijgeleider op de grill.

WAARSCHUWING:  
HANDGREPEN WORDEN HEET! GEBRUIK OVENWANT OF 
-HANDSCHOEN ALS U BEZIG BENT.

Blooming Onions-set,  
3-delige set
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