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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat entspricht den relevanten Sicherheitsbestimmun-
gen. Ein unsachgemdBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschdden fuhren. Beachten Sie fir einen sicheren Umgang
mit dem Gerat die folgenden Hinweise:

« Bitte kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf
duBere sichtbare Schaden an Gehause, Anschlusskabel und
-stecker. Nehmen Sie ein beschddigtes Gerat nicht in Betrieb.

e |st die Anschlussleitung beschadigt, darf sie, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden, nur durch den Hersteller, seinen Kunden-
dienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden.

e Reparaturen durfen nur durch einen Fachmann oder dem
Graef-Kundendienst ausgefiihrt werden. Durch unsachgema-
Be Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fir den Benut-
zer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

e Defekte Bauteile dirfen ausschlieBlich gegen Original-Ersatz-
teile ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist ge-
wabhrleistet, dass sie die Sicherheitsanforderungen erfllen.

e Dieses Gerat kann unter Aufsicht auch von Kindern ab 8
Jahren sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung benutzt werden, wenn sie im sicheren Gebrauch
des Gerates unterwiesen wurden und die sich daraus erge-
benden Gefahren verstanden haben. Reinigung und Benut-
zerwartung durfen von Kindern durchgefihrt werden, wenn
sie 8 Jahre oder dlter sind und dabei beaufsichtigt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern unter
8 Jahren fernzuhalten.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

e Das Gerat ist nicht darauf ausgelegt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung betrieben zu
werden.



¢ Die Zuleitung bitte immer am Anschlussstecker aus der m
Steckdose ziehen, nicht am Anschlusskabel.

e Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nirgendwo hangen
bleibt, dies konnte dazu flhren, dass das Gerat herunterfallt.

e \Verpackungsmaterialien ddrfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

e Beachten Sie die Hinweise zu den Anforderungen an den
Aufstellort sowie zum elektrischen Anschluss des Gerates,
um Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

® Geben Sie das Gerat nicht in die Spdlmaschine und nutzen
Sie es auch nicht unter flieBendem Wasser.

e Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und in ahnli-
chen Bereichen bestimmt, wie beispielsweise:

e In Mitarbeiterktchen flr Laden und BUros

e In landwirtschaftlichen Betrieben

e In Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen

e In Frihstlckspensionen

Eine andere oder darlber hinausgehende Verwendung gilt als
nicht bestimmungsgemal.

Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemaler Ver-

wendung Gefahren ausgehen. Daher bitte:

® Das Gerat ausschlieBlich bestimmungsgemal verwenden.

e Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorge-
hensweisen einhalten.

Anspriche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestim-
mungsgemaBer Verwendung sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.
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VORWORT

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

mit diesem Dérrautomaten haben Sie eine gute Wahl getroffen.

Sie haben ein anerkanntes Qualitatsprodukt erworben. Wir danken Ihnen fur lhren
Kauf und wiinschen lhnen viel Freude mit Ihrem neuen Graef-Dérrautomaten.

Die Informationen in dieser Bedienungsanleitung sollen Ihnen helfen, die besten
Ergebnisse mit diesem Gerét zu erzielen. Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch.

INFORMATIONEN ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Die Bedienungsanleitung des Dérrautomaten (nachfolgend als Gerat bezeichnet)
gibt Thnen wichtige Hinweise flr die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den bestim-
mungsgemaBen Gebrauch und die Pflege des Gerates.

Die Bedienungsanleitung muss standig am Gerat verfligbar sein. Sie ist von jeder
Person zu lesen und anzuwenden, die mit der:

e Inbetriebnahme,

e Bedienung,

e Behebungen von Stérungen und/oder

¢ Reinigung

des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie sie zusammen mit
dem Gerat an den Nachbesitzer weiter.

Diese Bedienungsanleitung kann nicht jeden denkbaren Aspekt beriicksichtigen.
Fur weitere Informationen oder bei Problemen, die in dieser Anleitung nicht oder
nicht ausfuhrlich genug behandelt werden, wenden Sie sich bitte an den Graef-

Kundendienst oder an lhren Fachhandler.

WARNHINWEISE

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise und
Signalworter verwendet:

/% WARNUNG

Dies weist auf eine moglicherweise gefahrliche Situation hin. Die Nichtbeachtung
des Hinweises kann zu schweren Verletzungen oder sogar zum Tode fuhren.

WICHTIG!

Dies weist auf Anwendungstipps und andere besonders wichtige Informationen
hin.




GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN STROM

/5 WARNUNG

Bei Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder Bauteilen besteht
Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um eine Gefahrdung durch elek-

trischen Strom zu vermeiden:

e Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn das Stromkabel oder der Stecker bescha-
digt ist.

e Lassen Sie in diesem Fall vor der Weiterbenutzung des Gerates durch den
Graef-Kundendienst oder eine autorisierte Fachkraft eine neue Anschluss-
leitung installieren.

« Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden spannungsfih-
rende Anschlisse beriihrt oder wird der elektrische und mechanische Aufbau
verandert, besteht Stromschlaggefahr.

e Niemals unter Spannung stehende Teile berihren. Dies kann einen elektrischen
Schlag verursachen und sogar zum Tode flhren.

BESTIMMUNGSGEMABE VERWENDUNG

Dieses Gerat ist nicht fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie das

Gerat nur in geschlossenen Raumen. Um potentielle Gefahren zu vermeiden, be-
nutzen Sie das Gerat nur zum Trocknen / Dérren von Lebensmitteln.

HAFTUNGSBESCHRANKUNG

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir die Installation, den Betrieb und die Pflege des Gerates ent-
sprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Berlcksichtigung
unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen. Aus den
Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen keine
Anspriche hergeleitet werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden aufgrund von:

¢ Nichtbeachtung der Anleitung

« Nicht bestimmungsgemaBer Verwendung

e UnsachgeméaBen Reparaturen

e Technischen Veranderungen

¢ Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Ubersetzungen werden nach bestem Wissen erstellt. Wir ibernehmen keine Haf-
tung fir Ubersetzungsfehler. Verbindlich bleibt allein der urspriingliche deutsche
Text.



AUSPACKEN

Beim Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:

o Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton.

¢ Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

o Entfernen Sie eventuelle Aufkleber am Gerat (nicht das Typenschild).

{3 ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Die Verpackung schitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmateri-
alien sind nach Umweltvertraglichkeit und entsorgungstechnischen Gesichtspunk-
ten ausgewahlt und recycelbar. Die Rickfuhrung der Verpackung in den Material-
kreislauf spart Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht
mehr bendtigte Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fur das Verwer-
tungssystem »Griner Punkt«.

WICHTIG!

Heben Sie wenn mdéglich die Originalverpackung wahrend der Gewahrleistungs-
zeit des Gerates auf, um das Gerat im Gewahrleistungsfall ordnungsgemaB ver-
packen und transportieren zu kénnen.

ANFORDERUNGEN AN DEN AUFSTELLORT

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerdtes muss der Aufstellort fol-

gende Voraussetzungen erfullen:

o Das Gerat muss auf einer festen, ebenen, waagerechten und rutschfesten Un-
terlage mit ausreichender Tragkraft aufgestellt werden.

e Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht umfallen kann und nicht direkt vor
einer Wand steht (ca. 30 cm von einer Wand entfernt aufstellen).

o Stellen Sie das Gerat nicht auf heiBen Oberflachen wie z. B. Herdplatten oder
in der Nahe davon auf.

e Benutzen Sie das Gerat niemals im Freien und bewahren Sie es an einem tro-
ckenen Ort auf.

e Das Gerat ist nicht flr den Einbau in einem Wand- oder einem Einbauschrank
geeignet.

o Stellen Sie das Gerat nicht in einer heiBen, nassen oder feuchten Umgebung
auf.

o Stellen Sie das Gerat nicht auf Papier / Zeitungspapier oder einem losen Unter-
grund auf. Diese kénnten angesaugt werden und die Laftungsschlitze verstop-
fen. Achten Sie darauf das die Laftungsschlitze nicht zugedeckt sind.

o Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, sodass der Stecker notfalls leicht
abgezogen werden kann.
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

FUr einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerdtes sind beim elektrischen
Anschluss folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen Ihres Stromnetzes. Diese Daten mus-
sen Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten. Im Zweifelsfall
fragen Sie eine Elektrofachkraft.

Die Steckdose muss mindestens Uber einen 10-A-Sicherungsschutzschalter
abgesichert sein.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht Gber
heiBe Flachen oder scharfe Kanten verlegt wird.

Das Anschlusskabel darf nicht straff gespannt sein.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewabhrleistet, wenn es an
ein vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Der Be-
trieb an einer Steckdose ohne Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie im Zweifels-
fall die Hausinstallation durch eine Elektrofachkraft Gberprifen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fir Schaden, die durch einen

fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.

VOR DEM ERSTGEBRAUCH

Wischen Sie das Gerat vor dem Erstgebrauch mit einem feuchten Tuch aus.
Lassen Sie das Gerat anschlieBend 1 Stunde auf 35°C laufen, um die Feuchtigkeit
im Inneren zu entfernen. Reinigen Sie die Tabletts in warmen Wasser, geben Sie
diese niemals in die Spulmaschine.

VORBEREITUNG DES DORRGUTS

Benutzen Sie nur frische und gewaschene Lebensmittel. Verzichten Sie auf Gber-
reifes Obst oder GemUse. Entfernen Sie vor dem Dérren die Stiele, Kerne und das
Kerngehduse. Betraufeln Sie das Obst mit Zitronensaft, um die Farbe des Dérrguts
zu erhalten. Nahrungsmittel mit hohem Zuckergehalt, wie Apfel, Birnen, Pfirsiche
und Bananen, sind anfallig fur eine Verdunkelung infolge der Oxidation von Zuck-
er. Gemise mit einer festen Struktur sollten Sie vor dem Dérren ca. 2 Minuten in
heiBem Wasser blanchieren. Legen Sie die Lebensmittel mit einem kleinen Abstand
nebeneinander auf das Einschubfach, wahlen Sie den Abstand so, dass genug Luft
zirkulieren kann. Legen Sie die Lebensmittel nicht Gbereinander.



BEDIENUNG
e Bereiten Sie die zu trocknenden Lebensmittel vor.

WICHTIG!

Je dUnner die Lebensmittel geschnitten wurden, desto besser lassen sich diese
trocknen. Wir empfehlen Ihnen, die Lebensmittel wie Apfel, Zitronen, Orangen
etc. mit einem unserer Allesschneider zu schneiden. So erhalten Sie gleichma-
Bige und dinne Scheiben. Fir kleinere oder diinnere Lebensmittel empfehlen
wir Ihnen, zusatzlich den MiniSlice Aufsatz zu nutzen. Mit diesem kénnen Sie
Pilze, Tomaten, Erdbeeren, Gurken, Moéhren etc. hauchdiinn und gleichmaBig
aufschneiden.

o Nehmen Sie die Tabletts aus dem Gerat und legen Sie die zu trocknenden Le-
bensmittel auf die Tabletts.

e Benutzen Sie die gesamte Flache der Tabletts, achten Sie allerdings darauf, dass
zwischen den einzelnen Lebensmitteln gentigend Platz zur Luftzirkulation ist.
Ein Uberlappen der Lebensmittel beeintréchtigt den Dérrvorgang.

¢ Schieben Sie die Tabletts zurlck in das Gerat.

e Stecken Sie den Stecker e Schalten Sie das Gerdt e Stellen Sie die ge-

in die Steckdose. ein. wulnschte Gradzahl ein.
(35 - 80°C)

« Stellen Sie die ge- « Solange die Anzeige o Hort die Anzeige auf
winschte Zeit ein. blinkt, kbnnen Sie diese zu blinken, startet der
(1-245std) oder die Stunden noch Dérrvorgang.

verandern.

« Um den Vorgang abzubrechen, driicken Sie fur ein paar Sekunden die Ein-/
Ausschalttaste.

11
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« Nach Beendigung des Dérrvorgangs ertdont ein Signal 5x. Danach erscheint auf
dem Display [E S .

« Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie das Dérrgut.

Hinweis: Ist die Temperatur noch Uber 45°C arbeitet der LUfter weiter. Das Gerat

geht in den StandbyModus, wenn die Temperatur unter 45°C sinkt.

e Ziehen Sie den Netztstecker.

VERWENDUNG VON SILIKONMATTEN ODER BACKPAPIER

Bei Lebensmitteln, die feucht sind oder leicht anhaften (z. B. Tomaten) empfehlen
wir Ihnen eine Silikonmatte oder Backpapier zu nutzen. Legen Sie die Silikonmatte
oder das Backpapier auf das Tablett.

WICHTIG!

Achten Sie beim Backpapier darauf, dass dieses nicht die komplette Flache des
Tabletts bedeckt, die Warmluft sollte noch gut zirkulieren kénnen.

Legen Sie die Lebensmittel auf die Silikonmatte oder das Backpapier. Nach der
Halfte der Dorrzeit kann die Silikonmatte oder das Backpapier entnommen werden.

LAGERUNG DER LEBENSMITTEL

Stellen Sie sicher, dass lhre getrockneten Lebensmittel trocken sind, bevor Sie
diese in einem Gefal3 verstauen. Feuchte Lebensmittel fangen leicht an zu schim-
meln. Entsorgen Sie verschimmelte Lebensmittel sofort.Verwenden Sie zum Auf-
bewahren, saubere, trockene und wenn maglich luftdicht zu verschlieBende Be-
halter. Flllen Sie die getrockneten Lebensmittel erst in den Behalter, wenn diese
ausgekuhlt sind.

ZUBEREITUNG VON LEBENSMITTELN

Die folgenden Tabellen sind Richtwerte fiir die Zubereitung von verschiedenen
Frichten, GemUse und Fleisch. Die Trocknungszeiten hdngen von der Raumtem-
peratur, der relativen Luftfeuchtigkeit und dem Feuchtigkeitsgehalt des zu trock-
nenden Lebensmittels ab. Wenn der Feuchtigkeitsgehalt niedrig ist, liegt die Trock-
nungszeit am unteren Ende des Bereichs. Wenn der Feuchtigkeitsgehalt jedoch
hoch ist, liegt die Trocknungszeit am oberen Ende des Bereichs.

Beachten Sie, dass die Trocknungszeiten auch von der Menge der Lebensmittel auf
den Tabletts beeinflusst werden. Beim Trocknen von Lebensmitteln ist es wichtig,
die Trockenheit des Produkts zu Uberprifen. Ist das Produkt nicht grindlich ge-
trocknet, kann sich wahrend der Lagerung Schimmel bilden (siehe Lebensmittel-
lagerung). Um auf die Trockenheit zu testen, entnehmen Sie ein Stick Lebensmit-
tel aus dem Dérrautomaten und lassen Sie dieses auf Raumtemperatur abkihlen.
Biegen und zerteilen Sie das Stlick, um auf innere Feuchtigkeit zu prifen.



GEMUSE (50°C)

Dérrgut

Zubereitung

Ergebnis

Zeit

Spargel

Waschen und in
Stlicke schneiden

Knusprig

4 - 6 Stunden

Bohnen

Waschen, Enden ent-
fernen und in Sticke
schneiden

Knusprig

9 - 12 Stunden

Beete

Schalen und in feine
Scheiben schneiden

Biegsam

9 - 12 Stunden

Brokkoli

Schneiden, 3 - 5 Mi-
nuten weichdampfen

Knusprig

10 - 14 Stunden

Kohl

Waschen und in 3 mm
Streifen schneiden

Knusprig

8 - 11 Stunden

Karotten

Weich dampfen und
in Scheiben schneiden

Biegsam

7 - 11 Stunden

Sellerie

Stangel in 6 mm
Streifen schneiden

Knusprig

3 - 10 Stunden

Gurke

Waschen und in ca.
1 cm dicke Scheiben
schneiden

Biegsam

4 - 8 Stunden

Aubergine

Waschen, schalen

und in ca. 1/2 bis 1
cm dicke Scheiben
schneiden

Biegsam

4 - 8 Stunden

Pilz

Waschen, entweder
in Scheiben schneiden
oder im Ganzen lassen

Biegsam

4 - 7 Stunden

Paprika

Waschen und Samen
entfernen, in Streif-
en oder in ca. 6 mm
dicke Ringe schneiden

Biegsam

4 - 8 Stunden

Kartoffeln

In Scheiben schneiden,
4 - 6 Minuten blanch-
ieren

Knusprig /
Biegsam

7 - 13 Stunden

Tomaten

Waschen und in Ringe
schneiden

Biegsam

5 - 9 Stunden

Cherry Tomaten

In zwei Halften schnei-
den, angeschnittene
Seite nach oben

Biegsam

5 - 9 Stunden

13
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Zucchini Waschen und in ca. Knusprig 7 - 11 Stunden
6 mm dicke Scheiben
schneiden
OBST (55°C)
Dérrgut Zubereitung Ergebnis Zeit
Apfel Waschen und in dlinne | Biegsam 7 - 15 Stunden
Scheiben schneiden
Aprikosen Waschen und in zwei | Biegsam 21 - 24 Stunden
Halften schneiden,
angeschnittene Seite
nach oben
Bananen Schalen und in Schei- | Biegsam 7 - 10 Stunden
ben schneiden
Feigen Waschen, vierteln, an- | Biegsam 22 - 24 Stunden
geschnittene Seite
nach oben
Kiwi Schalen, und in Schei- | Knackig 8 - 15 Stunden
ben schneiden
Nektarinen Waschen, in zwei Biegsam 8 -17 Stunden
Halften schneiden,
angeschnittene Seite
nach oben
Pfirsiche In zwei Halften schnei- | Biegsam 8 - 16 Stunden
den, angeschnittene
Seite nach oben
Birnen Schalen und in Schei- | Biegsam 8 - 16 Stunden
ben schneiden
Ananas Schélen und in Biegsam 11 - 18 Stunden
Scheiben schneiden
Rhabarber Schalen und in Streifen | Biegsam 6 - 10 Stunden
schneiden
Beeren Erdbeeren in Scheiben | Knackig 7 - 15 Stunden
schneiden, andere
Beeren ganz lassen
Wassermelone Rinde abschneiden, in | Biegsam und | 8 - 10 Stunden
Stlicke schneiden klebrig




Tomaten Waschen und in Ringe | Biegsam 5 -9 Stunden
schneiden
Weintrauben Ganz lassen Biegsam 8 - 24 Stunden

FLEISCH (65°C - 70°C)

Dérrgut Zubereitung Ergebnis Zeit

Jerky Nutzen Sie sehr mageres | Biegsam 3 - 4 Stunden
Fleisch und entfernen
so viel Fett wie mog-
lich. Schneiden Sie das
Fleischin ca. 2 -3 cm
dicke Scheiben

WICHTIG!

Bitte beachten Sie, dass die 0.g. Angaben lediglich Richtwerte sind und somit
ohne Gewahr.

WIEDERAUFBEREITUNG

Beim Dérren wird den Lebensmitteln das Wasser entzogen. Wenn Sie |hre Leb-
ensmittel wiederaufbereiten méchten weichen Sie die Lebensmittel in ungesal-
zenem Wasser flr 3-7 Minuten ein. Danach wie gewohnt zubereiten. Wenn Sie
sie kochen, verwenden Sie das gleiche Wasser, das sie zum Einweichen genutzt
haben, um die Nahrstoffe zu konservieren. Wenn Sie Lebensmittel ldnger als 1
Stunde einweichen mochten, sollten Sie diese in den Kihlschrank stellen, um bak-
terielles Wachstum zu verhindern. Eine Tasse getrocknetes GemuUse wird zu etwa
2 Tassen wiederaufbereitet. Eine Tasse Trockenfrlichte wird zu etwa 1% Tassen
wiederaufbereitet. Die Wiederaufbereitungszeiten variieren in Abhangigkeit von
der Dicke des Nahrungsmittels und der verwendeten Wassertemperatur. Warmes
Wasser beschleunigt die Wiederaufbereitung, kann jedoch zu einem gewissen
Aromaverlust fuhren.

REINIGUNG

WICHTIG!

Vor jeder Reinigung bitte den Netztstecker ziehen.

Reinigen Sie die Tabletts in warmem Wasser mit Spulmittel, anschlieBend spilen
Sie diese mit klarem Wasser ab. Den Dérrautomat reinigen Sie mit einem feuchten
Tuch. Geben Sie weder den Dérrautomaten noch die Tabletts in die Spllmaschine.

KUNDENDIENST

Wenn |hr Graef-Gerat einen Schaden hat, wenden Sie sich bitte an Ihren Fach-
handler oder an den Graef-Kundendienst unter 02932- 9703 688 oder schreiben

15
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Sie uns eine E-Mail an service@graef.de

7 ENTSORGUNG DES GERATES

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht Uber den normalen Haus-
mull entsorgt werden. Das Symbol auf dem Geréat und in der Bedienungsanleitung
weist darauf hin. Die Materialien sind gemaB ihrer Kennzeichnung wiederverwert-
bar. Mit der Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen
der Verwertung von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz
unserer Umwelt. Bitte fragen Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung nach der zustan-
digen Entsorgungsstelle.

2 JAHRE GEWAHRLEISTUNG

Fur dieses Produkt Gbernehmen wir, beginnend mit dem Verkaufsdatum, 24 Mo-
nate Herstellergewahrleistung fir Mangel, die auf Fertigungs- und Werkstofffehler
zurlckzufdhren sind. Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriiche nach § 437 ff.
BGB bleiben von dieser Regelung unberlhrt. Von der Gewahrleistung nicht ab-
gedeckt sind Schaden, die durch unsachgeméaBe Behandlung oder Verwendung
entstanden sind, sowie Mangel, die die Funktion oder den Wert des Gerdtes nur
geringflgig beeinflussen. Weiterhin sind Transportschaden, soweit wir diese nicht
zu verantworten haben, vom Gewahrleistungsanspruch ausgeschlossen. Fir Scha-
den, die durch eine nicht von uns oder einer unserer Vertretungen durchgefihrte
Reparatur entstehen, ist ein Gewahrleistungsanspruch ausgeschlossen. Bei berech-
tigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Produkt nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Produkt austauschen.
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