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LES INSTRUMENTS DU GOUT
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Moulin & poivres longs
Long pepper mill
Muhle fUr Langpfeffer
Molen voor lange peper
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1°" moulin & café
First coffee mill
Erste KaffeemuUhle

1° moulin & poivre de table
First pepper mill for the table
Erste Tisch-Pfeffermihle

Grand bi

Type 3

Peugimix

205 un sacré numéro

15 moulin & poivre électrique
First electric pepper mill
Erste elektrische Pfeffermihle

Paris Icéne

B Peugeot a obtenu le prestigieux label
Entreprise du Patrimoine Vivant (EPV).
Une margue de reconnaissance de
I'Etat, mise en place pour distinguer les
entreprises frangaises aux savoir-faire
artisanaux et industriels d'excellence.

El Peugeot has officially been awarded
the prestigious EPV label. This state-
issued accolade pays tribute to French
companies that have achieved the highest
levels of traditional and industrial expertise.

B Das Know-how von Peugeot wurde durch
Vergabe des namhaften Labels “Entreprise
du Patrimoine Vivant” (EPV, Unternehmen
des lebendigen Kulturerbes) anerkannt.
Dabei handelt es sich um eine staatliche
Auszeichnung fUr franzésische Unternehmen
mit einem herausragenden handwerklichen
und gewerblichen Know-how.

De vakkennis van Peugeot is beloond
geworden door de toekenning van het
prestigieuze keurmerk Entreprise du
Patrimoine Vivant (EPV). Een blijk van
erkenning door de overheid dat is ingesteld
om Franse bedrijven met uitmuntende
ambachtelijke en industriéle vakkennis te
onderscheiden.



& LES COLLECTIONS PEUGEOT

Saveurs d'épices

Moulins & poivre,

Moulins a sel et sel humide,
Moulins & muscade,
Moulins & piment,

Moulins & graines de lin.

Saveurs de café
Moulins & café,
Cafetieres a piston.

Couteaux

Couteaux de cuisine,
Couteaux a steak,
Planches & découper.

Accessoires de la saveur
Set d'assaisonnement.

Saveurs de vin
Tire-bouchons,

Verres de degustation,
Carafes,

Rafraichisseurs,

Set de dégustation whisky,
Accessoires du vin.

Cuisson
Plats ceramique four,

Mijoteuses céramique feu.
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Depuis plus de 200 ans, Peugeot imagine,
dessine, congoit et fabrique les objets de
votre quotidien, avec comme seule ambi-
tion de faciliter 'usage et d'offrir le meilleur
de I'expression du godt.

Cette ingéniosité sans cesse renouvelee

a fait de la marque Peugeot la référence
incontestable du moulin & poivre, a sel ou

d café.

Cet engagement au service de la saveur
se double d'une exigence exemplaire sur la
qualité des produits et la performance des
meécanismes.

A chaque épice un mécanisme spécifique
CONGU pour exprimer au mieux sa richesse
organoleptique, sa singularite, son imaginaire.

Fort de cette expérience des saveurs,
Peugeot a étendu son expertise a 'univers
du vin. Entre arémes qui se révelent au nez
et plaisir ressenti au palais, c'est tout un
monde de passionnés qui redécouvre l'art
de servir, déeboucher, decanter et deguster
les merveilles qu'offre la vigne.

Porte par son héritage, Peugeot explore
d'autres univers de la sublimation de la
saveur et crée de nouveaux instruments
du goUt pour accompagner votre maniere
de découper, émincer, r@per, cuire...



L'occasion de redécouvrir limmense
richesse que nous offrent de fabuleux
terroirs si proches, si familiers et dont nous
faisons les terrains de plaisir et d'expé-
rience de votre palais. A votre go(t.

Sous vos yeux, une forme familiere ou
surprenante, imaginée pour correspondre
a toutes les inspirations d'aujourd’hui et
de demain, qui incarne I'art de vivre & la
frangaise.

A votre oreille, un bruit unique, celui du
poivre qui sous les dents d'un mécanisme
a la précision ciselée, se transforme en

saveurs et annonce une experience du goUt.

Sous la main le toucher d'une matiere de
bois, de métal ou de verre, qui évoque le
savoir-faire de I'homme, I'ergonomie par-
faite et qui éveille les sens.

Au nez, les notes d'un nectar inconnu qui

sublimera le plat issu de votre tour de main.

Dans votre palais, 'émotion d'une épice
fraichement moulue comme une invitation
a s'aventurer toujours plus loin dans l'art
culinaire.

Avec comme signature unique depuis plus
de 200 ans, celle d'une manufacture fran-
caise et familiale et la volonté d'excellence
au service de tous les instruments du goat.

Ed PEUGEOT COLLECTIONS

Saveurs d'épices

Pepper mills,

Salt and wet sea salt mills,
Nutmeg mills,

Whole chili pepper mill,
Flaxseed mills.

Saveurs de café
Coffee mills,
French coffee press.

Knives

Chef knives,
Paring knives,
Steck knives,
Cutting boards.

Table and kitchenware accessories
Seasoning sets.

Saveurs de vin
Corkscrews,
Tasting glasses,
Decanters,
Cooling bags,
Buckets,
Whisky taster.

Cooking
Ceramic ovenware,
Ceramic stovetop cookware.



For more than 200 years, Peugeot has been
imagining, designing and manufacturing
objects for your daily life, aiming for ease

of use and the truest expression of flavors.
This constantly renewed engineering
prowess has made the Peugeot brand the
undisputed benchmark for mills.

Our commitment to flavor is backed up by
attention to the quality of products and
performance of the mechanisms.

For each spice, a specific mechanism has been
designed to best express its organoleptic
splendor, its singularity, its imagination.

Building on this experience with flavors,
Peugeot has extended its expertise

to the world of wine. Between aromas
experienced by the nose and the pleasure
felt around the palate, passionate people
are rediscovering the art of serving,
uncorking, decanting and tasting the
wonders proffered by the vine.

Driven by our heritage, Peugeot explores
the many worlds of flavor and creates new
instruments of taste to enhance your way
of cutting, slicing, grating, cooking.

The opportunity to rediscover the
immense wealth offered to us by fabulous
terroir so close, so familiar, and to turn
them into playgrounds for your palate’s
pleasure and experience. As you like it.

In front of your eyes, a form, familiar

or surprising, designed to evoke all the
inspirations of today and tomorrow, and
embodying the French art of living.

In your ear, a unique sound, that of pepper
under the teeth of a chiseled precision
mechanism, that releases flavors and
announces an experience of taste.

In your hand, the tactile materiality of
wood, metal or glass, which attests to
expert craftsmanship and ergonomics,
while awakening the senses.

For the nose, the notes of an unknown
nectar that will permeate the dishes
prepared in your kitchen.

Around your palate, the emotion of a
freshly ground spice, like an invitation to
venture further into the culinary arts.

With a unique signature for more than
200 years, that of a French family
manufacturing and exceling in the service
of the instruments of taste.



Bl PEUGEOT KOLLEKTION

Saveurs d'épices
Pfeffermuhlen,

MUhlen fUr trockenes Salz und Meersalz,

Muskatmuhlen,
ChilimUhlen,
Leinsamenmuhle.

Saveurs de café
Kaffeemuhlen.

Messer
Kochmesser,
Steakmesser,
Schneidebretter.

Kiichenutensielen
Gewdlrzset.

Saveurs de vin
Korkenzieher,
Weinglaser,

Karaffen,
Whisky-Verkostungsset.

Kochen
Keramik-Geschirr,
Kochgeschirr aus Keramik.

Seit Uber 200 Jahren kreiert, konzipiert,
entwickelt und fertigt Peugeot fur Sie Pro-
dukte des taglichen Lebens. Hochstes Ziel
ist dabei die Benutzerfreundlichkeit, um zu
einer harmonischen Geschmacksentfaltung
beizutragen.

Durch ihren konstanten Erfindungsreich-
tum konnte sich die Marke Peugeot als
unumstrittene Referenz bei Pfeffer-, Salz-
und Kaffeemuhlen etablieren.

Dieses Engagement im Dienste des
Geschmacks ist mit hochsten Ansprichen
hinsichtlich der Produktqualitat und Leis-
tung der Mechanismen verknUpft.

FUr jedes Gewurz wurde ein spezieller
Mechanismus entwickelt, der seine senso-
rischen Qualitdten, seine Charakteristik und
Symbolkraft optimal zum Ausdruck bringt.

Seine Erfahrung mit kulinarischen Gents-
sen nutzte Peugeot, um sein Know-how auf
die Welt der Weine auszuweiten. Ob Duf-
taromen oder Gaumenfreuden, die Marke
genieBt bei passionierten Weinkennern
einen Ruf, wenn es darum geht, Perlen des
Weinbaus fachgerecht zu servieren, zu
entkorken, zu dekantieren und zu verkosten.

Sein reiches Erbe fuhrt Peugeot heute in andere
Geschmackswelten. Die Marke entwickelt neue
Kdchenutensilien, um Sie beim Schneiden, Ras-
peln, Reiben und Garen zu begleiten.



Dabei gilt es auch den groBen Reichtum
regionaler Kochkinste wiederzuentde-
cken, die uns wohlvertraut sind und dem
Gaumen unvergessliche Sinneserfahrungen
verheiBen. Ganz nach lhrem Geschmack.

Eine Augenweide in wohlbekannter oder
innovativer Form, um der Inspiration von
heute und morgen Rechnung zu tragen
und franzdsische Lebenskunst perfekt zu
verkorpern.

Unter dem hochprézisen Mahlwerk, mit
unverwechselbarem Klang, verwandelt
sich Pfeffer in ein Aroma, das neue
Geschmackserlebnisse verspricht.

Die Haptik von Holz, Metall oder Glas verkdr-
pert perfekte Ergonomie und weckt die Sinne.

Das Bouquet unbekannter Duftstoffe
rundet das von geUbter Hand zubereitete
Gericht ab.

Der Gaumen erkennt die Empfindung eines
frisch gemahlenen Gewdrzes dls Einladung, sich
in der Kochkunst immer weiter vorzuwagen.

Seit liber 200 Jahren sind unsere Produkte
geprdgt von der einzigartigen Signatur einer
franzésischen Manufaktur in Familienhand und
deren Exzellenzim Dienste aller Kiichenuten-
silien.

DE COLLECTIES PEUGEOT

Saveurs d'épices
Pepermolen,
Zoutmolen (voor droog
en voor nat zout),
Nootmuskaatmolen,
kruidenmolen,
Lijnzaadmolen.

Saveurs de café
Koffiemolen,
Cafetiere.

Messen
Keukenmessen,
Steakmessen,
Snijplanken.

Accessoires
Olie-en azijnstel.

Saveurs de vin
Kurkentrekker,
Degustatieglazen,
Karaffen,

Koelers,

Degustatie set Whisky,
Wijnaccessoires.

De cuisson

Keramische ovenschotels,
Keramische stoofpotten geschikt
voor het kookvuur.
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Al meer dan 200 jaar bedenkt, ontwerpt,
ontwikkelt en fabriceert Peugeot de voor-
werpen uit uw dageliks leven met als enige
ambitie om het gebruik ervan te vergemak-
kelijken en te zorgen dat smaken het best tot
hun recht komen.

Die vindingrijkheid, die steeds vernieuwd
wordt, heeft van het merk Peugeot de
onmiskenbare referentie gemaakt van de
peper-, de zout- en de koffiemolen.

Peugeot stelt zich niet alleen in dienst van
de smaak, maar stelt de hoogste eisen
aan de kwaliteit van de producten en de
prestatie van de maalwerken.

Elke specerij heeft zijn specifieke maalwerk dat
is ontworpen om het best zijn specifieke kleur,
geur en smaak tot uitdrukking te brengen.

Op basis van zijn ervaring met smaken
heeft Peugeot zijn expertise uitgebreid
naar de wereld van de wijn. Geurige
aroma’s, goddelijke smaken.. de echte
liefhebbers herontdekken de kunst van het
serveren, het ontkurken, het decanteren
en het proeven van al het heerlijks dat de
winwereld te bieden heeft.

In het verlengde van zijn rijke verleden on-
derzoekt Peugeot ook andere gebieden van
de sublimering van de smaak en ontwerpt
nieuwe instrumenten om u het snijden, ras-
pen en bereiden makkelijker te maken.
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Zo kunt u de immense rijkdom ontdekken
van al die prachtige en bekende streek-
producten en genieten van die rikdom aan
smaken.

Met uw ogen ziet u een bekende of verras-
sende vorm, ontworpen voor alle inspiratie
van vandaag en morgen, die de Franse
levenskunst belichaamt.

Met uw oren hoort u een uniek geluid,

dat van de peper die door de tanden

van een uiterst precies maalwerk wordt
omgevormd tot een smaakexplosie en een
voorbode is van een smaakervaring.

Met uw hand voelt u het hout, metaal

of glas dat vakkundig gevormd is en een
perfecte ergonomie heeft die de zintuigen
wakker schudt.

Met uw neus neemt u de noten waar van
een onbekende nectar die het gerecht dat
u heeft bereid nog verder zal sublimeren.

Met uw gehemelte roept u de emotie op
van een versgemalen specerij die u uitno-
digt om steeds een stapje verder te gaan
in de culinaire kunst.

Dit alles met de unieke signatuur van een
ruim twee eeuwen oud Frans familiebe-
drijf en met het streven naar uithemend-
heid in dienst van de smaak.



REMPLIR/FILL
FULLEN/ VULLEN

REGLAGE DE LA MOUTURE / ADJUSTING THE GRIND
EINSTELLEN DES MAHLGRADES / REGELEN VAN DE MAALGRAAD

Soulever la poignée pour tourner la molette de reglage
Lift the handle to turn the thumbwheel
Heben Sie den Griff an, um das Einstellrad zu drehen
Het handvat optillen om het instelwiel te verstellen
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Enfoncer la poignée au maximum avant de moudre
Push the handle to the maximum before use
Dricken Sie den Griff vor Gebrauch ganz nach unten
Druk het handvat goed aan

MOUDRE / GRIND
MAHLEN / MALEN




DEMONTER, UNEFOIS VIDE / DISASSEMBLE ONCE EMPTY
ERSTENTLEEREN, DANNZERLEGEN / EENS LEEG, OPENMAKEN

Enlever la poignée et la roue crantée Remonter le mécanisme, la molette et la poignee
Remove the handle and the thumbwheel Reassemble the mechanism,
Entfernen Sie den Griff und das Einstellrad the thumbwheel and the handle
Verwiider het handvat en het instelwiel Setzen Sie das Mahlwerk, das Einstellrad

und den Griff wieder ein

Het mechanisme, instelwiel en handvat
opnieuw monteren

Nettoyer Enfoncer la poignée au maximum avant de moudre

Clean Push the handle to the maximum before use
Reinigen Drticken Sie den Griff vor Gebrauch ganz nach unten
Reinigen Druk het handvat goed aan



& CONSEILS

Le mécanisme de votre moulin a été
spéecialement congu pour sublimer vos
poivres longs et gros grains de poivres.

I permet eégalement de moudre certaines
epices sechées, de gros gabarit telles que :
Poivre de Jamaique, cardamome, cumin,
graine de coriandre, clou de girofle, badiane
(en cassant les branches), feve tonka
séchée (en les coupant en 2 si besoin).
Réservez exclusivement votre moulin & ces
poivres ou & ces épices sechees (pré-découper
sibesoin).

Ne pas utiliser avec du sel.

Conservez-le ¢ ldbride lalumiere et de Ihumicité.

NETTOYAGE

Pensez a nettoyer régulierement votre
moulin avec un chiffon doux (évitez surtout
le lave-vaisselle). Il n'en sera que plus
resplendissant sur votre table.

Si besoin, entre 2 poivres ou épices tres
parfumeés, nettoyez le mécanisme avec
Iaccessoire de nettoyage fourni (Page 18,19).

GARANTIE

Le bois utilise pour les moulins Peugeot provient
de foréts européennes labelisées PEFC™.
Chague moulin est assembleé en France dans
notre site de Franche-Comte.

Votre moulin est garanti S ans & partir de la
date d'achat. Son meécanisme Peugeot est

20

garanti sans limitation de durée. Ces garanties
s'entendent hors usure normale, hors choc

et pour une utilisation du moulin conforme a
cette notice. La garantie n'est accordee que

si elle est accompagnée d'une preuve d'achat
(carte de garantie dument remplie, ticket

de caisse ou enregistrement sur notre site
peugeot-saveurs.com).

El TIPS & TRICKS

The mechanism of your mill has been specially
designed to get the very best of long peppers
and very large peppercorns.

It also works for some dry spices such as :
Jamaica pepper (allspice), cardamom, cumin,
coriander seeds, cloves, star anise (precut),
dry tonka bean (precut if needed).

Use only your mill for these long peppers,
large peppercorns or some dry spices,
precut if needed.

Do not use your mill for salt.

Keep away from bright, light and moisture.

CLEANING

Take care to clean your mill regularly with a
soft cloth (never use a dishwasher), to
make it all the more impressive as an asset
for your table.

Clean the mechanism after use of some
rich in flavour spices with the cleaning tool
provided. (Page 18, 19).
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GUARANTEE

All wood used for Peugeot mills comes from
PEFC™-certified European forests. Each
millis assembled in France, at our site in the
Franche-Comte.

Your mill comes with a S-year guarantee from
the date of purchase. Its Peugeot mechanism
has alifetime guarantee. These guarantees
do not cover normal wear, accidental damage
or any use of the mill not in accordance

with this manual. The guarantees are void
without proof of purchase (a duly completed
guarantee card or sales receipt or registration
on our website: peugeot-saveurs.com).

Bl EMPFEHLUNGEN

Die Mechanik Inrer Muhle wurde speziell
konzipiert, um das Wesentliche aus
Ihren langen und groBen Pfefferkdrnern
herauszuholen.

Das Mahlwerk eignet sich auch fUr einige
trockene Gewurze wie: Jamaikapfeffer
(Piment), Kardarnom, Kimmel,
Koriandersamen, Nelken, Sternanis
(vorgeschnitten), trockene Tonkabohne
(vorgeschnitten, falls erforderlich).
Verwenden Sie Ihre Mihle nur fUr diese langen

und groBen Pfefferkdrner oder einige trockene

Gewdlrze, falls erforderlich.
Nicht fuUr Salz verwenden.

Bewahren Sie Inre Muhle vor Licht und
Feuchtigkeit geschitzt auf.
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REINIGUNG

Reinigen Sie die MUhle regelmaBig mit einem
weichen Tuch (keine Geschirrspilmaschine).
So behdit die Mihle jederzeit ir elegantes
Aussehen auf dem Tisch.

Reinigen Sie den Mechanismus nach dem
Gebrouch aromahaltiger Gewdrze mit dem
mitgelieferten Reinigungszubehdr. (Seite 18-19)

GARANTIE

Das fUr die Peugeot-Mdhlen verwendete

Holz stammt aus europdischen Waldern,

die PEFC™-zertifiziert sind. Jede Muhle

wird in Frankreich an unserem Standort im
Département Franche-Comté montiert.

Auf Ihre Mihle besteht eine funfjahrige
Garantie ab Kaufdatum. Auf den Peugeot-
Mechanismus wird in Deutshland eine Garantie
von 25 Jahren gewdhrt. Diese Garantien
gelten nicht fUr Schaden, die auf normalen
VerschleiB, StéBe oder eine unsachgemdBe
Verwendung zurtckzuftihren sind. Die Garantie
wird nur in Veerbindung mit einem Kaufbeleg
gewdhrleistet (ausgeflillte Garantiekarte,
Kassenbeleg oder Anmeldung auf unserer
Website peugeot-saveurs.com).
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TIPS

Het mechanisme van uw molen is speciaal
ontworpen om de lange pepers en grove
peperkorrels nog beter tot hun recht te
laten komen.

Het is ook geschikt voor sommige droge
kruiden zoals: Jamaicaanse peper,
kardemom, komijn, korianderzaden,
kruidnagel, steranijs (voorgesneden), droge
tonkaboon (voorgesneden indien nodig).
Gebruik alleen uw molen voor deze lange
pepers, grove peperkorrels of sommige
droge kruiden (voorgesneden indien nodig).
Niet gebruiken voor zout.

Bewaar hem op een donkere, droge plaats.

REINIGEN

Denk eraan om uw molen regelmatig
schoon te maken met een zachte doek
(vermijd zeker de vaatwasser). Hij zal alleen
nog meer schitteren op uw tafel.

Indien nodig reinig uw molen na gebruik van
aromarijke kruiden met het bijgeleverde
doekje. (p.18,19)

GARANTIE

Het hout dat gebruikt wordt voor de molens
van Peugeot is afkomstig uit Europese
bossen met PEFC™-certificatie. Elke

molen is vervaardigd in Frankrik op onze
productielocatie in de Franche-Comté.

Uw molen heeft 5 jaar garantie vanaf de
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aankoopdatum. Het Peugeot-maalwerk heeft
een onbeperkte garantie. Deze garanties
gelden niet voor normale slijtage, stoot- en
valschade en voor elk gebruik van de molen
dat niet conform deze gebruksaanwizing is.
De garantie geldt uitsluitend op vertoon

van een aankoopbewijs (correct ingevuld
garantiebewijs, kassabon of registratie op
onze site peugeot-saveurs.com).

CONSEJOS

El mecanismo de este molinillo ha sido
especialmente concebido para realzar el
sabor de sus pimientas largas y pimientas
de amplio diametro.

También es apto para algunas especies
tal como : "Pimienta” de Jamaica,
cardamomo, comino, semillas de cilantro,
clavos, anis estrellado (precortadas),
haba tonka seca (precortar cuando sea
necessario).

Use el molinillo Unicamente y
exclusivamente con pimientas largas o
pimientas de amplio diametro, o estas
especias secas (precortadas cuando sed
necessario).

No usar el molinillo para moler sal.
Gudrdelo en un lugar al abrigo de laluz y
de la humedad.
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LIMPIEZA

Limpie peridodicamente el molinillo con

un pano suave (evite especialmente el
lavavajillas). De este modo, estard mucho
mds resplandeciente en su mesa.

Limpie el mecanismo después de uso con
especias de fuerte sabor con el accesorio
de limpieza suministrado. (Pdagina 18, 19)

GARANTIA

La madera empleada en la fabricacion de
los malinillos Peugeot procede de bosques
europeos con certificacion PEFC™. Nuestros
molinillos se montan en Francia, en nuestras
instalaciones situadas en el departamento
de Franco Condado.

Este moalinillo tiene una garantia de 5 anos a
partir de la fecha de compra. Su mecanismo
Peugeot estd cubierto por una garantia

de por vida. Estas garantias no cubren

el desgaste normal, los golpes y tendran
validez siempre y cuando se respeten estas
instrucciones de uso del molinillo. Para que la
garantia tenga validez, deberd acompanarse
de una prueba de compra (documento de
garantia debidamente cumplimentado, tique
de caja o registro en nuestra pagina web
peugeot-saveurs.com).
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CONSELHOS

O mecanismo do seu moinho foi
especialmente concebido para sublimar as
suas pimentas longas e grandes gréos de
pimenta. Também permite moer algumas
especiarias secas de grandes tamanhos
como a pimenta de Jamaica, cardamono,
cominho, semente de coentro, cravo da
India, anis estelado (galhos quebrados),
favas de Tonka secas (corte a meio se
necessdrio).

Reserve exclusivamente o seu moinho
com estas pimentas ou especiarias secas
(cortadas se necessario).

Na&o utilizar com sal.

Mantenha-o co abrigo da luz e da
humidade.

LIMPEZA

NGo se esquega de limpar regularmente
0 seu moinho com um pano macio (evite
a maquina de lavar loiga) assim serd mais
resplandecente na sua mesa.

Se necessdrio entre 2 pimentas ou
especiarias muito perfumadas, limpe o
mecanismo com o acessorio fornicido.
(Pagina 1819)

GARANTIA

A madeira utilizada para os moinhos Peugeot
provem de florestas europeias com certificagéo
PEFC™. Cada moinho é feito em Franga nas
nossas instalagdes de Franco-Condado.
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O seu moinho tem uma garantia de S anos a
partir da data de compra. O seu mecanismo
Peugeot tem garantia iimitada. Estas
garantias ndo incluem o desgaste normal, o
chogue e destinam-se a uma utilizagdo do
moinho em conformidade com este manual.
A garantia apenas e vdlida se for
acompanhada de um comprovativo de
compra (certificado de garantia devidamente
preenchido, recibo ou registo no nosso site
peugeot-saveurs.com).

CONSIGLI

I'meccanismo della macina e stato
concepito appositamente per esaltare il
meglio del pepe lungo e dei grandi grani
di pepe.

E adatto anche per alcune spezie secche
come: pepe della Jamaica, cardamomo,
cumino, semi di coriandolo, chiodi di
garofano, anice stellato (pretagliato), fava
Tonka secca (pretagliata se necessario).
Utilizzare la macina esclusivamente per
questo pepe lungo, grani di pepe o per dlcune
spezie secche, pretagliate se necessario.
Non utilizzare il sale per la macina.
Conservate al riparo da luce e umidita.

PULIZIA

Pulire la macina regolarmente con

un panno morbido (non mettere in
lavastoviglie), affinché possa risplendere
sulla vostra tavola.
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Pulire il meccanismo della macina dopo
I'utilizzo delle spezie ricche di sapore con il
kit di pulizia in dotazione. (Pagina 18, 19)

GARANZIA

I'egno utilizzato per i macinini Peugeot
proviene da foreste europee certificate
PEFC™. Ogni macinino & assemblato in Francia
presso il nostro sito della Franche-Comté.
II'macinino e garantito S anni dalla data di
acquisto. Il meccanismo Peugeot ha una
garanzia ilimitata. Le garanzie sono valide a
eccezione della normale usura, degli urti e per
un utilizzo del macinino conforme alle presenti
istruzioni. La garanzia & concessa soltanto se
accompagnata da prova di acquisto (scheda
digaranzia debitamente compilata, scontrino
o registrazione sul sito peugeot-saveurs.com).

TIPS

Kvarnens mekanism dr speciellt utformad
for att forhoja smaken pd extra stora
pepparkorn samt 18ng peppar.
Mekanismen fungerar dven utmarkt fér
torra kryddor s&som kardemumma,
korianderfron, nejlika, stjarnanis, tonka
bonor och kryddpeppar.

Anvand din kvarn endast till dessa typer av
peppar och torra kryddor.

Anvand ej kvarnen till salt.

Ska skyddas mot ljus och fukt.
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RENGORING

Rengdr din kvarn regelbundet med en
fuktig trasa, diska ej i maskin.

Vid behov rengér malverket med det
medféljande verktyget.

GARANTI

Tréslaget som anvands till Peugeot-kvarnarna
kommer frén europeiska skogar med PEFC™-
certifiering. Varje kvarn monteras i Frankrike
vid vér anldggning i Franche-Comté.

Denna kvarn, samt instdllinings systemet
u'select, har en garanti pé S &r frén
inképsdatumet. Peugeot mal mekanism

har livstids garanti. Garantin galler under
férutsattning av normal anvandning enligt
anvisningar och gdller ej om den tappats
eller utsatts for onormailt slitage. Garantin
beviljas endast om den &tfoljs av ett
inkdpsbevis (korrekt ifylit garantibevis,
kassakvitto eller registrering p& vér hemsida
peugeot-saveurs.com).

EKOMEHAALUN

MexaHvi3m MenbHYILbl Obin CreLanbHO PaspaboTaH
VIS VIBMENbYEHUA [UIMHHOTO MepLia, a TakKe
KpynHbix 3epeH nepa. Kpome Toro, MenbH1La
MOXET V3MeNbyaTh HEKOTOPbIE BUABI KPYMHbBIX
CyXUX NPAHOCTEN, TakMne Kak: AMancknii nepe,
KapAaMOH, TMVH, CEMeHa KOPVaHAPa, rBO3AVIKa,
6anbAH (Cnomas BETOUKM), Cyxie 606bl TOHKa (Mpu
HeobXOAMMOCTH pa3pe3sas Nornonam).
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/icnonb3yiiTte MenbHULY TOMBKO ANA STVIX BIAOB
nepua 1nu cyxux NpaHocTer (Npu HeO6XOANMMOCTH
npeABapuUTENbHO paspesanTe vix).

He ncnonb3ynte ¢ conbio.

XpaHI/ITe ee Basn OT CBeTa 1 Biaru.

OYUCTKA

PerynAapHo ouniLaiiTe MenbHMLY MAMKOW TKaHbIO (He
cnefyeT MbiTb B NOCYA0MOEUHO MaLLvHe). OT 3Toro
OHa OyZeT BbIMMALETD TONBKO JlyuLle.

MNepen Tem Kak U3menbyaTb nepeL| 4pyroro

BYfa VW OYEHb aPOMATHbIE MPAHOCTU NPY
HeOoOXOAMMOCTI OUMCTUTE MEXaHI3M, UCNONb3YA
npunaratolieeca NprcnocobneHme AnA OUNCTKN
(cTp. 18, 19).

FAPAHTUA

[lepeso Ana menbHML Peugeot noctynaet n3
€BPOMeNCKYIX NecoB, OTMeYeHHbIX 3Hakom PEFC™.
Kaxaan MenbHuLa cobpaHa 8o GpaHUmK Ha

Haluem 3aBogie BO DpaHLL-KoHTe v UMeeT rapaHTuio

5 neT co AHA NOKyrKu. Ha mexaHm3m Peugeot
[NefCTBYeT NOXM3HEHHAA rapaHTVA. TV BIabI
raPaHTN UCKIIOYAIOT €CTECTBEHHIN 3HOC, yAapbl

1 CrOb30BaHNe 6e3 COBMIOAEHYIA MONOKEHUI
ZJaHHOTO PYKOBOACTBA. [ApaHTUA AENCTBUTENbHA TONBKO
NpY NpeabABNEHN NOATBEPMAEHA aKTa MOKYMKM
(MPaBUNBbHO 3aNONHEHHbIN FAPAHTUIHDBIV TaNOH, Yek
WM PErVICTPALIMA Ha HaLLem CaifTe peugeot-saveurs.com).
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GARANTIE / GUARANTEE
DATE D'ACHAT / DATE OF PURCHASE

Signature - Cachet du revendeur
Salesman - stamp

PEUGEOT SAVEURS SNC
ZA La Blanchotte - 25440 Quingey France
Tél.+333816379 00 - Fax +33 3 8163 66 08
contact@peugeot-saveurs.com
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